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Reserva Ibérica by Paco - fiir Fans spanischer Kdstlichkeiten

Ein Brett Jamén, por favor

Reserva Ibérica ist eine
kleine, aber wirklich feine
Tapas Bar, die da vor Kur-
zem in der Wallnerstraf3e,
gleichsam am Hintereingang
des Hochhauses Herrengas-
se, eroffnet hat. Der Betrei-
ber hat unter den Wiener
Spanien-Fans bereits einen
guten Namen, handeltes sich
doch um Patrick Troger, den
Eigentiimer des hochst er-
folgreichen Paco in der Nuf3-
dorfer Strafle.

Hierin der Innenstadt liegt
der Schwerpunkt auf kleinen
kalten Kostlichkeiten, etwa

gerducherten Sardellen auf
Tomatensauce, Sardinen
mit Zitronensaft oder Cho-
rizo von  Pata-negra-
Schweinen.  Gelegentlich
steht auch einmal eine safti-
ge Tortilla oder sonst ein
warmes Gericht auf der
Theke, zubereitet von der
Kéchin des Paco, Raquel
Garcia Sanchez.

Vor allem aber ist da na-
tiirlich der Schinken, Ja-
mon debellota, dem das Lo-
kal indirekt seinen Namen
verdankt, denn Reserva Ibé-
rica heif3t auch der in Barce-

lona ansissige fiihrende
Produzent der luftgetrock-
neten Keulen, mit dem das
Wiener Lokal kooperiert.

Das edle Produkt wird
hauchdiinn mit der Hand
geschnitten — ein bisschen
Olivenol drauf, dazu ein
Glas Cava oder ein Weil3-
wein aus Rueda, und die
Nachmittagssonne lichelt
gleich noch viel freundli-
cher.

Beserva Ibéricg by Paco,
Wallnerstrafe 5, 1010 Wien,
Mo-Sa10-22
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