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Mach seiner Neulbernahme startet das Latte Grande mit Yasha Afdasta als
Manager und einem innovativen sowie ausgekligel Bar- & R
Konzept neu durch.

Vor allem mit kreativen Bartendern und ausgefallenen Cocktails solien die Gaste ab
sofort begeistert werden. Aber auch die neue Speisekarte wartet mit raffinierien
Gerichten aul. Die mit Sorgfait ausgewahlte Inneneinrichtung erzeugt eine gemitliche
Atmesphére, die zu einem Frihstick oder Brunch einlddt — beides auch ganztagig. Der
MWame Latte Grande bleibt unverandert!

Legere Atmosphire und durchdachte Karte
im neuen Latte Grande

Yasha Aldasta kennt die BedUrinisse der Wiener Gaste und setzt aul eine legere
Atmeosphare mit freundlichem und Hinkem Personal sowie einar sorglaltig durchdachten
Speise- und Getrankekarte. Das Barkonzept und die Cocktailkarte wurden von Grund
aul neu entwickelt. Am Abend sollen namlich ganz besondare Cocklails gemixl wearden,
wie man es aus London oder Singapur kennt. .Dort werden die Drinks wie Kunstwerke
serviert und als Erlebnis zelebrier”, erzihlt der umiriebige Gastronom mit einem Funkeln
in den Augen. Ein mehrfach ausgezeichneter Bartender wird hinter dem Tresen fir das
richtige Set-up sorgen.

Latte Grande - das Lokal fiir jede Tageszeit
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Brunch, Mittag- oder Abendessen, Drinks und Entspannung - das Latte Grande stillt
jedes dieser Bedlrinisse.

.Es soll ein Lokal fir jede Tageszeit werden. Ob morgens zu einem entspannten
Frihstlck oder mittags zu einem raschen Businesslunch - uns liegen die Bedirinisse
unserer Gaste am Herzen. Mein Personal ist angehalten, diese 5o rasch wie maglich zu
ersennen”, beschreibt Yasha Aldasta das Grundkonzept des Latte Grande.

An den Wechenenden und an Feiertagen |adt er seine Gaste zum ganziagigen Brunch
mit reichlich gefliitern Buffet und erstklassigem Kafiee.

Mit Hilfe der langjdhrigen Erfahrung won Yasha Afdasta soll das groBe Potenzial des
Latte Grande am Wahringer Gartel 139 voll ausgeschdpht werden. Tatsdchlich bildet das
ikonische Haus die Bricke zwischen dem 9. Und dem 19. Bezirk. Eine weitliufige
Fensterfront flutet die groBen Raumlichkeiten mit Licht und sorgt fir eine entspannte
Atmesphiire mit Blick auf das hektlische Traiban im urbanen GroBstadtdschungel.

Offnungszeiten:
Mo bis Do von 8:00 bis 23:00 Uhr

Fr und Sa von 9:00 bis 24:00 Uhr
So und Feiertag von 9:00 bis 22:00 Uhr

Uber Yasha Afdasta

Yasha Afdasta hat sich in der Donaumetropole vor allem als
General Manager im Fashion TV Café in der Wiener Innanstach
einen Namen gemacht. Sein Kompetenzbereich erstreckte sich
vom alltdglichen Management (Ober die Entwicklung neuer
Konzepte bis hin zur Koordinierung won hochkardtigen
Veranstaltungen fir die Wiener High Society. Mach iber 15
Jahren in der Gastronomie und mehr al 20 erfolgreich
umgeselzien Konzeplen hat Yasha Afdasta nun das Lalte
Grande als neue Location fir sich entdeckt.
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Yasha Adasta will voll durchstarten

Das Latte Grande soll never In-Treffpunkt werden

MNach seiner NeuObemahme stantet das Latte Grande mit Yasha Afdasta als Manager und einem
innovativen Bar- & Restaurant-Kenzept neu durch. Vor allem mit kreativen Bartendern und
ausgefallenen Cockiails sollen die Gaste ab sofort begeistert werden, Vorbild sind dabei die
kunstvollen Kreationan, wie man sie aus London oder Singapur kennt

Aber auch die neue Speisekarte wartet mit ratfinierten Gerichten auf. Mit der g wall
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Nach seiner Neulbernahme startet das Latte Grande mit Yasha Afdasta ¢
Manager und einem innovativen Bar- & Restaurant-Konzept neu durch. vV
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Wi BREAKFAST ALL DAY LONG

Nach seiner Neutibernahme startet
das Latte Grande mit Yasha Afdasta
als Manager und einem innovativen
Bar- & Restaurant-Konzept neu
durch. Nicht nur Cocktailliebhaber,
sondern auch Friihstiicks- und
Brunch-Enthusiasten sollen voll auf
ihre Kosten kommen. ,Es soll ein
Lokal fiir jede Tageszeit werden.

Ob morgens zu einem entspannten
Fruhstiick oder mittags zu einem
raschen Businesslunch — uns liegen
die Bediirfnisse unserer Gaste

am Herzen", beschreibt der neue
Manager das Grundkonzept des Latte
Grande. https://bit.ly/2kQIfUV
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YASHA AFDASTA, NEUER GASTGEBER

IM LATTE GRANDE Bild: Topcagic
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Nach der Ubernhame durch Yasha Afda-
sta startet das Latte Grande am Wiener
Wahringer Gurtel neu durch: . Wir begei-
stern unsere Géste mit kreativen Barten-
dern, einer neuen Cocktailkarte und raf-
finierten Speisen. Friihstiick und Brunch
in legerer Atmosphére gibts an Feiertagen
und Wochenenden den ganzen Tag hin-
durch.” Afdasta, mehrfach ausgezeich-
neter Bartender, sorgt hinter dem Tresen
fur das richtige Set-up: , Freundliche, flinke
Mitarbeiter servieren die Drinks wie Kunst-
werke und zelebrieren sie als Erlebnis”,
sagt der Gastronom.



