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SALOPP BAR

1010 Wien, Passauer Platz 2
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www.salopp.at
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In der Innenstadt kénnen sich Wiener und
Touristen kiinftig an High-End-Cocktails
mit selbstgemachten Zuraten erfreuen. In

der Salopp Bar werden den Gisten unter der
Fithrung von Andreas Trattner, chemaliger

Barmanager des Dachboden im 25hours
Hotel, Eigenkreationen wie Gin mit Parmesan
oder Tequila mit Kastanien von international
crfahrenen Bartendern serviert.
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Andreas Trattner (ganz li.) Unktellen
samt seinem Team Radu
Ardelean, Kathi Schwaller
~_ und Siawash Sebhi in der

s neuen Salopp-Bar.

Pop-up-Projekt in der erner City, begrenzt auf 6 Monate

Salopp einen Cocktail schliirfen
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POP-UP-BAR
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Als das Restaurant Echo
& City Thai heuer im Som-
mer seine Pforten schloss,
dauerte es nicht lange, bis
ein junges Team erkannte,
dass die lange Theke und die
dimmerige  Alltagsflucht-
Atmosphiire dieses Lokals
wie geschaffen sind fiir eine
American Bar neuen Stils,

Andreas Tratiner, der
neue Betreiber, hat seine Er-
fahrungen in der Dachbo-
denbar im s Hotel in
der Lerchenfelder StraBe ge-
sammelt. Am neuen Ort
gegeniiber der Ruprechiskir-

che, einem der historisch
iltesten Plitze Wiens,
kann er nun seiner Fantasie
freien Lauf lassen.

Es hat schon seinen be-
sonderen  Reiz, einen
Arbeitstag um 18 Uhr mit
einem anregend kriluter-
wiirzigen Drink wic Sage in
the cage (Gin mit Gurke,
Campari, Apfelsirup, La-
vendel und Salbei) ausklin-
gen zu lassen, oder umge-
kehrt sich nach einem Din-
ner spitabends einen Dark
& Stormy zu gbnnen, der
im Wesenilichen aus Rum,

Limettensirup und Ingwer-
bier besteht.

Wer genug Neugierde auf
Ungewdhnliches mitbringt,
kann es zu jeder Nachtzeit
auch mit Mrs. Pots versu-
chen. die neben Gin vor al-
lem Kiirbis-Sirup (!), Hibis-
kuslimonade und Bitter
Truth Falernum (einen Li-
kir auf Rum-Basis mit Va-
nillearoma) enthill. Der
Abend kann kommen.

Salopp-Bar, Passauer Platz 2,
1010 Wien, Mo-So 18-2,
www.salopp.at

Nomen est omen. Die Salopp-Bar ist unbekiimmert
und zwanglos. Ein Platz fiir alle, die sich in ganz

g igener und pannter At phire dem
guten Geschmack hingeben méichten. Andreas
Trattner und sein Team, Radu Ardelean, Kathi
Schwaller und Siawash Sebhi, arbeiteten schon in
der Dachboden-Bar im 25hours Hotel zusammen. Bei
der Auswahl der Cocktails liefien sich die Bartender
von unterschiedlichen Eindriicken, die sie auf Reisen
gesammelt haben, inspirieren. So gibt's Heart
Bittersweet, Cheese Selection, Terracotta und
andere ausgefallene Drinks. Wer weif3, vielleicht ist
dieses Bar-Projekt auch gekommen, um zu bleiben ...

Salopp-Bar
1010 Wien, Passauer Platz 2
www.salopp.at




